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VIGNOBLE
RESERVE BLANC 2012

SITUATION GEOGRAPHIQUE : Le vignoble du Domaine St-Jacques est situé au sud de Montréal dans une des zones les plus
chaudes du Québec.

CREATION DU VIGNOBLE : Les premiéres vignes ont été plantées en 1999.

CEPAGES : Seyval et vidal.

DATE DE RECOLTE : Du 28 septembre au 11 octobre 2012.

VINIFICATION : Une fois les raisins récoltés a maturité, ils sont foulés et pressurés. Aprés un débourbage, le modit est mis
en fiits de chéne pour la fermentation alcoolique. Un batonnage régulier permet de remettre en suspension
les lies et ainsi apporter plus de texture au vin. Le vin reste en fiits entre 4 et 6 mois.

TYPE DE SOL : Limon argilo-sablonneux.

CONSERVATION : Jab5ans,

TEMPERATURE DE SERVICE : Entre 10-12°C (1h30 & 2h00 au frigo).

DEGUSTATION : D'une belle couleur a la teinte jaune dorée, cette cuvée Réserve présente des ardmes de citron confit et de

CIRCONSTANCE DE CONSOMMATION / ACCORDS :

DONNEES TECHNIQUES :

VINIFICATEUR :
OENOLOGUE :
PROPRIETAIRE :
CODE SAQ:

SITE INTERNET :

sirop de péche avec une note florale et grillée. En bouche, le vin présente une belle fraicheur avec du gras et
une superbe longueur a la finale riche et grillée.

Servez le Réserve Blanc a la table avec des poissons ou des fruits de mer. Il accompagnera
aussi les volailles et les fromages du Québec.

Pourcentage d’alcool : 13,3% alc/vol
Acidité totale : 3,7 g/l H2504

Sucre résiduel : 2,4 g/l

Luc Rolland

Jérémie d'Hauteville (OénoQuébec)
Famille Du Temple-Quirion

11506390 (23,95$)
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