DOMAINE
St JACQUES

VIGNOBLE

RESERVE ROUGE de ST-JACQUES 2010

® SITUATION GEOGRAPHIQUE :

© CREATION DU VIGNOBLE :
® CEPAGES:
© DATE DE RECOLTE :

© VINIFICATION :

o TYPEDE SOL:
© CONSERVATION :
© TEMPERATURE DE SERVICE :

© DEGUSTATION :

® CIRCONSTANCE DE CONSOMMATION / ACCORDS :

© DONNEES TECHNIQUES :

® VINIFICATEUR :
© PROPRIETAIRE :
® (ODE SAQ:

® SITE INTERNET :

Le vignoble du Domaine St-Jacques est situé au sud de Montréal dans une des zones les plus
chaudes du Québec.

Les premiéres vignes ont été plantées en 1999.

Lucy Kulhmann, Maréchal Foch, Baco, Sabrevois et Sainte-Croix,

Du 25 septembre au 3 octobre 2010.

Une fois les raisins récoltés, ils sont foulés et mis en cuve. Aprés une fermentation a température controlée
le vin poursuit sa macération. Une fois la macération terminée, un décuvage et un pressurage donne un vin
de goutte et un vin de presse qui est assemblé et vieillit en fiits de chéne (fiits de 2ans) pendant 14 mois.
Limon argilo-sablonneux.

5a7ans.

16°C (30 minutes au frigo).

Provenant d’un grand millésime, Le Réserve 2010 est marqué par des ardmes de pain grillé de fruits confits
et des notes de sous-bois et d’épices. En bouche, le vin posséde une bonne structure aux tannins souples et
une longue finale aux nuances de fruits et d’épices.

Parfait compagnon de I'agneau, du canard (magret) et les mijoté de beeuf.

Pourcentage d'alcool : 13,5% alc/vol

Acidité total : 4,2 gHS04/1

Sucre résiduel : 2,7 g/l

Luc Rolland

Famille Du Temple-Quirion

11506365 (23,95%)
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