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RESERVE BLANC de ST-JACQUES 2010

SITUATION GEOGRAPHIQUE : Le vignoble du Domaine St-Jacques est situé au sud de Montréal dans une des zones les plus
chaudes du Québec.
CREATION DU VIGNOBLE : Les premiéres vignes ont été plantées en 1999.
CEPAGES : Seyval, Vandal-Cliche,Vidal.
DATE DE RECOLTE : Du 26 septembre au 13 octobre 2010.
VINIFICATION : Une fois les raisins récoltés a maturité, ils sont foulés et pressurés. Aprés un débourbage, le modit est mis

en fiits de chéne pour la fermentation alcoolique. Un batonnage régulier permet de remettre en suspension
les lies et ainsi apporter plus de texture au vin. La fermentation malo-lactique ce réalise en fiits. Le vin reste

en fiits entre 4 et 6 mois.
TYPE DE SOL : Limon argilo-sablonneux.
CONSERVATION : Jabans.
TEMPERATURE DE SERVICE : Entre 10-12°C (1h30 & 2h00 au frigo).
DEGUSTATION : Le Réserve blanc est un vin d’assemblage qui s’exprime avec des ardmes complexes de fruits, de zeste

d’agrume, de séve d’érable et une note mieilleuse en finale. En bouche, I'attaque est vive et riche avec les
mémes dominantes aromatiques. Une longue finale aux accents de beurre vanillé.

CIRCONSTANCE DE CONSOMMATION / ACCORDS :  Servez le Réserve Blanc de St-Jacques a la table avec un plat de volaille en sauce ou un filet de poisson
(saumon) ou encore filet porc sauce champignons. Compagnon idéal des fromages du Québec.

DONNEES TECHNIQUES : Pourcentage d’alcool : 13% alc/vol
Acidité total : 6,2 g/l
Sucre résiduel : 4,0 g/l

VINIFICATEUR : Luc Rolland

PROPRIETAIRE : Famille Du Temple-Quirion
PRIX A LA BOUTIQUE : 23,95$
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